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PRIRUCNIK ZA UPOTREBU

ELEKTRICNA UGRADNA RERNA



POSTOVANI KUPCE,

Ovaj proizvod je lak za upotrebu i jako je efikasan. Nakon sto ste
procitali prirucnik za upotrebu, njegova upotreba bice jako
jednostavna.

Pre nego sto je upakovana napustila fabriku, ova rerna je proverena
sto se ti¢e sigurnosti i funkcionalnosti.

Pre upotrebe aparata, pazljivo procitajte ovaj prirucnik za upotrebu.
Ako sledite ova uputstva, mocicete da izbegnete eventualne probleme
koji se mogu javiti tokom upotrebe aparata.

Vazno je da Cuvate ovaj prirucnik za upotrebu i drzZite ga na sigurnom
mestu tako da ga mozZete konsultovati u svakom trenutku.

Potrebno je paZzljivo slediti ova uputstva u prirucniku kako bi se izbegle
eventualne nezgode.

Paznja!
Nemojte upotrebljavati ovaj proizvod pre Citanja prirucnika za
upotrebu.

Ova rerna je predvidena samo za kucénu upotrebu.

Proizvodac zadrzava pravo da izvrSi izmene koje nemaju uticaja na rad
uredaja.
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Bezbednosna uputstva

« Aparat postaje vruc¢ tokom upotrebe. Pazite da ne dodirujete vrucée delove
u unutrasnjosti rerne.

« Ne pustajte decu blizu rerne.
Dok radi, direktni kontakt sa rernom moze prouzrokovati opekotine!

« Uverite se da mali aparati za kuc¢nu upotrebu, ukljucujuéi zice za
napajanje, ne dodiruju vrucu rernu zato Sto njihov izolacioni materijal
obi¢no nije otporan na visoke temperature.

« Nemojte ostavljati rernu bez nadzora kada pecete. Ulja ili masnoée mogu
se zapaliti zbog pregrevanja ili u slucaju kipljenja.

« Nemojte stavljati posude teze od 15 kg na otvorena vrata rerne.

« Nemojte upotrebljavati abrazivna sredstva ili oStre metalne predmete za

¢iS¢enje vrata zato Sto mogu izgrebati povrsinki deo, Sto moze dovesti do
pucanja stakla.

« Nemojte upotrebljavati rernu u slucaju da postoji tehnicka neispravnost.
Svaki kvar mora popraviti odgovarajuca kvalifikovana i ovlas¢ena osoba.

« U sludaju da se desi neka nezgoda prouzrokovana tehnickom
neispravnoscu, izvadite utikac iz uti¢nice i prijavite kvar servisnom centru
radi popravke.

« Pravila i odredbe sadrzane u ovom priru¢niku moraju se strogo postovati.
Nemojte pustiti osobe koje nisu upoznate sa sadrzajem ovog priru¢nika
da rukuju rernom.

« Nemoijte distiti rernu uz pomo¢ parocistaca.



Kako da ustedite energiju

—

Upotrebom energije na odgovoran nacin ne samo da
Stedite novac, nego i pomazete zivotnoj sredini. Dakle, hajde da
Stedimo energiju! A na ovaj nacin ¢ete to uciniti:

e Nemojte precesto otklapati lonac (nadgledajte ga, pa
nece pokipeti!).
Ne otvarajte Cesto i bez potrebe vrata rerne.

¢ Iskljucite rernu pravovremeno i iskoristite preostalu
toplotu.

Za duze pripremanje, iskljucite grejace 5 do 10 minuta pre
zavrSetka. Time Cete ustedeti i do 20% energije.

Rernu koristite samo kada pripremate vise hrane.

Meso do 1kg mozZete znatno ekonomicnije pripremiti u tiganju na
grejnoj ploci Sporeta.

e Iskoristite preostalu toplotu iz rerne.
Ukoliko je vreme pripremanja jela duze od 40 minuta, iskljucite
rernu 10 minuta pre zavrsetka.

VAZNO! Kada koristite tajmer,
podesite odgovarajuce krace
vreme pripremanja, u skladu
sa jelom koje pripremate.

e Uverite se da su vrata rerne dobro zatvorena.
Toplota moze da izlazi kroz naslage necistoce stvorene na
zaptivci vrata. Odmabh ih odistite.

e Sporet nemojte instalirati u neposrednoj blizini
frizidera/ zamrzivaca.
U suprotnom ¢e potrosnja energije bespotrebno rasti.



RASPAKIVANJE

Tokom prevoza, zastitna
ambalaza se koristi radi
zastite aparata od
eventualnih  ostecenja.
Nakon sto ste
raspakovali aparat,
odlozite
svu ambalazu na nacin koji nece
Stetno uticati na okolinu.
Svi materijali upotrebljeni kao
ambalaza nisu Stetni za okolinu,
100% ih je moguée reciklirati i
obelezeni su odgovarajucim
simbolom.

Paznja! U toku raspakivanja,
materijale upotrebljene za
pakovanje (polietilenske  vrece,

komade polistirena, itd.) drzite van
domasaja dece.

ODLAGANIJE UREDAJA

B

Stari aparati ne moraju biti
odlozeni sa obi¢nim kuénim

smeéem ali ih morate
predati centru za
sakupljanje i recikliranje
elektricne i elektronske
opreme.
Simbol oznaen na proizvodu, na
priruéniku za upotrebu ili na

ambalazi, pokazuje da ovaj proizvod
moze biti recikliran.

Materijale upotrebljene unutar
aparata mogude je reciklirati i imaju
odgovarajuce etikete koje sadrze taj
podatak. Recikliranjem materijala ili
drugih komponenata koris¢enog
uredaja, dajete znacajan doprinos
zastiti nase okoline.

Informacije o odgovarajué¢im centrima
za odlaganje dotrajalih uredaja
mozete dobiti od vasih lokalnih sluzbi.



OPIS UREDAJA

1 prekida¢ za kontrolu temperature
EFWEkidaE za izbor funkcija rerne

3 Crvena signalna Tampica za temperaturu

4 Zuta signalna lampica za rad 3poreta
5 Elektronski programator¥®

6 Rucka na vratima rerne

* opcionalano



INSTALIRANIE

Instaliranje rerne

Kuhinja ~mora biti suva i
provetrena i mora imati
obezbedenu dovoljnu ventilaciju.
Kada instalirate rernu, elementi za
kontrolu moraju biti lako dostupni.
Ova ugradna rerna je tipa Y, Sto
znaci da njen zadnji zid i jedna
bocna strana mogu biti postavljeni
blizu visokog dela namestaja il
blizu zida. Pokrivni sloj ili
upotrebljeni  furnir  namestaja
mora biti postavljen pomocu
termo-izdrzljivog lepka (100°C).
To c¢e preduprediti deformisanje
povrsine ili odvajenje pokrivnog
sloja.

Kuciste mora biti instalirano u
skladu sa uputstvima proizvodaca.
Napravite otvor za ugradnju rerne
dimenzija datih u dijagramu.
Utika¢ mora biti izvaden iz
uti¢nice, pa onda prikljucite rernu
na napajanje strujom.

Umetnite rernu do kraja u otvor,
tako da Cetiri Srafa prikazana u
dijagramu ne mogu da ispadnu.
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INSTALIRANIE
Elektricno prikljucivanje

« Rerna je proizvedena da radi na
monofaznoj naizmeni¢noj struji
(230 V 1N ~ 50 Hz) i opremljena

je prikljuénim kablom od 3 x
2

1,5 mm <, duzine 1,5 m sa
utkacem sa zastnim
kontaktom.

« Priklju¢na uti¢nica za napajanje
strujom mora biti opremljena
osiguracem i ne bi trebalo da
se nalazi iznad Sporeta. Nakon
Sto ste instalirali  rernu,
neophodno je obezbediti
jednostavan pristup uticnici.

« Pre prikljuéivanja rerne na
uti¢nicu proverite da li:

- Osigura¢ i elektricno kolo
podrzavaju opterecenje.

- Je izvor za napajanje
opremljen jako efikasnim
sistemom uzemljenja koji je
u skladu sa pravilima
aktuelnih standarda [
zakonskih odredaba.

- Je utikac lako dostupan.

Vazno!

U slucaju da je kabl za napajanje
oste¢en, mora biti zamenjen od
strane proizvodaca, ovlascenog
servisa ili kvalifikovane osobe, kako
bi se izbegla opasnost.



RAD

Pre prve upotrebe

« Uklonite ambalazu, ocistite
unutrasnjost rerne.

« Izvadite i operite pribor rerne
toplom vodom i tecnim
deterdzentom.

« Ukljucite ventilator u prostoriji ili
otvorite prozor.

e Zagrejte rernu (na temperaturu
od 250°C, na oko 30 minuta),
odstranite mrlje i pazljivo operete.

Vazno!

Unutrasnjost rerne morate
samo sa toplom vodom i
kolicinom te¢nog deterdzenta.

Cistiti
malom

Vazno!

Kod rerni opremljenih
elektronskim programatorom,
vreme “12:00” ¢e poceti da
trepce na displeju nakon
prikljuc¢ivanja na napajanje

elektricnom energijom.

Programator mora biti
podesen prema tekuéem
vremenu. (Pogledajte
Elektronski programator). U

slucaju da tekuce vreme nije
podeseno, upotreba rerne nije
moguca.

10



RAD

ELEKTRONSKI PROGRAMATOR

A - displej
B - simbo1i funkcija rada

& - trajanje programa

SIOP _ wreme dskljucivanja
= ] ]

[;l _ tajmer
®-tekuée vreme

I - signalna Tlampica

1 - programsko dugme za izbor funkcija

2 -dugme -
3 - dugme +°

PODESAVANJE TEKUCEG VREMENA

Nakon Sto ste utaknuli utika¢ u uticnicu ili nakon ponovnog prikljucivanja u

slucaju prekida napajanja, na displeju ¢e se pojaviti 12.00, i lampica kod
¢e poceti da trepce,
« Podesite teku¢e vreme uz pomo¢ dugmica 2 i 3.

Posle 5 sekundi od podesavanja vremena, novi podaci ¢e biti zapamdeni a
lampica kod @ ¢e se iskljuciti.

Korigovanje vremena mozete izvrsiti kasnije, pritiskaju¢i dugme 1 sve dok
lampica kod ne pocne da trepée. Tada mozete korigovati teku¢e vreme.

Paznja!
Ako tekucée vreme nije podesSeno, upotreba rerne nece biti mogudca.

11
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TAIJMER

Tajmer moze biti aktiviran bilo kada, bez obzira na stanje drugih funkcija.
Opseg podesSavanja je od 1 minuta do 23 ¢asa i 59 minuta.
Za podesSavanje tajmera:

« Pritiskajte dugme 1 dok lampica kod *':l ne poc¢ne da trepce i na displeju
se pojavi '0.00”,
» Podesite tajmer uz pomo¢ dugmica 3 i 2.

Vreme koje je podesSeno je prikazano na displeju, a lampica kod Q‘- je
upaljena.

Nakon Sto je podeSeno vreme isteklo, oglasice se zvucni signal a lampica

kod *{:‘* ¢e opet poceti da trepce,

« Pritisnite dugmice 1, 2 ili 3 da iskljucCite zvucni signal, lampica ¢e se
ugasiti a na displeju ¢e se pojaviti tekuce vreme.

Napomena!

Ako zvucni signal nije ru¢no isklju¢en, automatski ¢e se iskljuciti nakon oko 2
minuta.

12



RAD

POLU-AUTOMATSKI RAD

Ako rerna mora biti iskljuena u nekom

trenutku, uradite sledece:

e Podesite dugme za izbor funkcija i
dugme za podeSavanje temperature
prema tome kako zelite da rerna radi.

e Pritiskajte dugme 1 dok lampica kod

nil
ne poCne da trep¢e a na displeju
se pojavi *'0.00”.
+ Podesite Zeljeno vreme rada uz
pomo¢ dugmica 3 i 2, u vremenskom
opsegu od 1-og minuta do 10 sati.

Podeseno vreme c¢e biti umemorisano
nakon oko 5 sekundi, displej ¢e opet
pokazati tekuce vreme, a lampica kod

= ¢e opet zasvetleti.
Nakon isteka podeSenog vremena, rerna

se automatski iskljucuje, zvucni signal je
ni

aktiviran a lampica kod = ¢e opet
poceti da trepce;

+ Postavite dugmad za podesavanje
funkcije rerne i temperature u
poziciju iskljuceno.

e Pritisnite dugmad 1, 2 ili 3 za
iskljuCenje signala; lampica ¢e se
ugasiti a na displeju ¢e pisati tekuce
vreme.

Napomena!
Kod rerni koje imaju jedno kontrolno
dugme, na dugmetu za funkcije je

zajedno i podeSavanje temperature.

=l 12.54 18

AUTOMATSKI RAD

Ako rerna treba da se ukljuéi za
odredeno vreme i da se u neko odredeno
vreme iskljudi, tada morate podesiti
vreme rada i vreme zavrsSetka rada:

« Pritiskajte dugme 1 dok lampica kod

nii
ne pocne da trepce a na displeju
se prikaze “0.00",
+ Podesite Zeljeno vreme rada uz
pomo¢ dugmicéa 3 i 2, u vremenskom
opsegu od 1-og minuta do 10 sati.

PodeSeno vreme d¢e biti umemorisano
nakon oko 5 sekundi, displej ¢e opet

pokazati tekuce vreme, a lampica kod
nil

¢e opet zasvetleti.
« Pritiskajte dugme 1 dok lampica kod

nii
ne pocne da trepce,

« Podesite vreme za isklju¢enje (vreme
zavrSetka rada) uz pomo¢ dugmicéa 3
i 2, koje je ograniceno do 23 sata i
59 minuta.

+ Postavite dugme za funkcije rerne i
dugme za podeSavanje temperature
na zeljene pozicije u skladu sa tim
kako Zelite da rerna radi.

nii

Lampice kod = i = su ukljuéene;
rerna ¢e poceti da radi od momenta
izrazenog iz razlike izmedu podesenog
vremena zavrStka rada i podesenog
vremena trajanja rada (na primer ako je
podeSseno vreme trajanja rada 1 sat,
podeSeno vreme zavrSetka rada u
14:00, rerna ¢e se automatski ukljuciti u
13:00).

13



RAD

Nakon sSto je doslo do vremena
zavrSetka rada, rerna ¢e se
automatski iskljuciti, zvucni signal ¢e

se oglasiti a lampica kod o le

ponovo treptati,

e Postavite dugmad za podesSavanje
funkcije rerne i temperature u
poziciju isklju¢eno.

e Pritiskajte dugmad 1, 2 ili 3 za
iskljucenje signala; lampica c¢e se
ugasiti a na displeju ¢e pisati
tekuce vreme.

Napomena!

MozZete proveriti i promeniti
podeSavanja koja su programirana u
svakom trenutku. Ne mozete izmeniti
podeseno tekuée vreme kada je

programator u nacinu polu-
automatskog ili automatskog
delovanja.

PODESAVANJE  NACINA  ZA
USTEDU ENERGIJE

Programator ima funkciju za ustedu
energije. Ova funkcija dozvoljava
iskljucenje displeja dok programator
pokazuje tekuce vreme. Nakon
iskljucenja displeja, programator ce
nastaviti da meri tekuée vreme.

Kako aktivirati ovu funkciju:

- Pritisnite istovremeno bilo koja
dva dugmeta 1, 2 ili 3, i drzite
ih pritisnutim oko 3 sekunde
dok se displej ne ugasi.

Kako deaktivirati ovu funkciju:
- Pritisnite bilo koje dugme 1, 2
ili 3, displej ¢e prikazati tekuce

vreme.
Napomena!
Funkciju za usStedu energije ne
mozete koristiti ako je programator
podesSen ili ako je u nacinu polu-
automatskog ili automatskog
delovanja.
= L
& ®
< ue -
Q Q Q
2 1 3
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RAD

Moguca podesavanja dugmeta za biranje
funkcija rerne

Rerna sa automatskim kruzenjem

vazduha (ukljucujudci ventilator) Zasebno osvetljenje u rerni

Postavljanjem dugmeta u ovaj
polozaj, ukljuCuje se svetlo unutar
rerne. Koristite ga, na primer, kada
cCistite unutrasnjost uredaja.

Rerna moze biti zagrejana pomocu donjeg i
gornjeg grejaca, kao i rostilja. Rad rerne se
kontroliSe uz pomo¢ dugmeta za kontrolu
funkcija - za podeSavanje zeljene funkcije
dugme

morate okrenuti izabranu

poziciju,

na
Paznja!
Kada je dugme za izbor funkcija rerne
postavljeno na ovu poziciju, a regulator

a isto i dugme za podeSavanje temperature

- da biste podesili Zeljenu funkciju morate
okrenuti dugme na izabranu poziciju.
——
L]
Rerna moze biti iskljuena postavljanjem
oba dugmeta na poziciju “e 0.

Paznja!
Kada birate bilo koju funkciju zagrevanja

temperature  postavljen na drugu
poziciju od 0, moguée je da se upali
crvena lampica, iako rerna nije
zagrejana.

Donji i gornji grejaci ukljuceni

Kada je dugme na ovoj poziciji,
rerna ce se zagrevati
konvencionalno.
Ventilator, donji i gornji grejaci
ukljuceni
Na ovoj poziciji dugmeta, rerna ¢e
izvrsiti funkciju “kolac”.
Konvencionalna rerna sa
ventilatorom.

Paznja!

Kada je podedena funkcija ===, ali je
regulator temperature na poziciji 0,
radi¢e samo ventilator. Uz pomo¢ ove

(ukljucivanje grejaca, itd.) rerna ce se funkcije mozete ohladiti jelo ili
ukljuciti samo nakon sto je podesena unutragnjost rerne.
temperatura uz pomo¢ dugmeta za
podeSavanje temperature.
Ukljucen rostilj
Postavljanje dugmeta na ovu

i

15

poziciju omogucéava grilovanje na
reSetki rostilja.



RAD
Kombinovani gril

m (Gril i gornji grejac)
Kada je aktivna funkcija
“kombinovani gril”, moze se pedi sa
rostiljem/grilom i gornjim grejacem
istovremeno. Ova funkcija
omogucéava viSe temperature u
gornjoj zoni prostora za pecenje, Sto
uzrokuje da jelo intenzivnije
porumeni i pripremanje vecih koli¢ina
prehrambenih proizvoda.

Ventilator i kombinovani gril
ukljuceni
Kada je dugme
@ postavljeno na ovu
poziciju, rerna aktivira

funkcije kombinovani gril
i ventilator. U praksi, ova funkcija
omogucava ubrzavanje procesa
grilovanja i poboljSava ukus
prehrambenih proizvoda. Rostilj mora
biti koris¢en samo kada su vrata
rerne zatvorena.

Rerna sa automatskim kruzenjem
vazduha (ukljucujuéi ventilator i
ultra grejac ventilatora)

Rerna se moze zagrevati uz pomo¢
donjih i gornjih grejaca, grila/rostilja
ili ultra grejaca ventilatora. Rad rerne
je kontrolisan uz pomo¢ dugmeta za
funkcije rerne - da biste podesili
zeljenu funkciju, morate postaviti
dugme na odabranu poziciju,

A

A regulator temperature - za
podeSavanje zeljene funkcije morate
postaviti dugme na odabranu
poziciju.

Rernu mozete iskljuciti postavljanjem
oba dugmeta na poziciju “eo.

Paznja!
Kada izaberete  neku  funkciju
zagrevanja (ukljucivanje grejaca,

itd.) rerna ¢e se ukljuditi samo nakon
Sto je podesena temperatura pomocu
regulatora temperature.

16



RAD

Moguca podesavanja dugmeta za funkcije
rerne

o*
L]

‘O.. Osvetljenje unutar rerne

Postavljanjem dugmeta na ovu
poziciju, ukljuciée se svetlo u rerni
Ukljucen ultra ventilator
Postavljanjem dugmeta na poziciju
“aktiviran ultra ventilator”
omogucava zagrevanje rerne na
forsiran nacin uz pomoé¢ termo
ventilatora, koji se

-

nalazi u centralnom delu zadnjeg zida kucista
rerne.

Zagrevanje rerne na ovaj nacin omogucava
ravnomerno kruzenje toplote oko jela koje se
nalazi u rerni.

Prednosti ove metode zagrevanja su:

Smanjenje vremena zagrevanja rerne i
eliminisanje prvobitne etape zagrevanja,
Moguénost peCenja na dva nivoa
istovremeno,

Smanjenje koli¢ine masnoéa i sokova
iscurelih iz jela sa mesom, Sto rezultira
poboljSanjem njihovog ukusa.

Smanjenje koli¢ine prolivenih  tecnosti
unutar rerne.

Aktivirani ultra ventilator i
donji grejac
Uz pomo¢ ovog podesSavanija,

SR oktivirane su  funkcije ultra

ventilatora i donjeg grejaca cime
se poveéava temperatura sa donje
strane jela.

Aktivirani ventilator i
rostilj/gril
Kada je dugme postavljeno na ovu

AN, pozicdiju, rerna  aktivira funkcije

| rostilja i ventilatora. U praksi, ova

funkcija omogudéava ubrzavanje
procesa grilovanja i poboljSavanje
ukusa jela. Rostilj morate koristiti
samo sa zatvorenim vratima
rerne.

17

Paznja!

Kada su izabrane funkcije ventilator i ultra
ventilator, ali je temperatura bila podesena
na nulu, samo ventilator ée raditi. Uz pomo¢
ove funkcije mozete rashladiti jelo il
unutrasnjost rerne.

Aktiviran rostilj/gril
Postavljanjem dugmeta na ovu
poziciju omogucavate przenje
prehrambenih proizvoda samo
uz pomoc rostilja.

Kombinovani gril/rostilj
(Rostilj i gornji grejac)

Kada je aktivirana funkcija
“kombinovani gril”, moze se
grilovati sa rostiljem i gornjim
grejatem u isto vreme. Ova
funkcija omogucava vise
temperature u gornjem delu
zone za pripremu hrane, Sto
uzrokuje da jelo intenzivnije
porumeni i pripremanje vecih
koli¢ina prehrambenih
proizvoda.

Aktiviran gornji grejac
Postavljanjem dugmeta na ovu
poziciju omogucavate da se
rerna zagreva samo uz pomo¢
gornjeg grejaca, na primer za
zavrsno pecenje jela sa gornje
strane.

Aktiviran donji grejac
Postavljanjem dugmeta na ovu
poziciju omogucavate da se
rerna zagreva samo uz pomoc
donjeg grejaca, na primer za
zavrsno pecenje jela sa donje
strane.

Aktiviran donji i gornji
grejac

Postavljanjem dugmeta na ovu
poziciju omogucavate da se
rerna zagreva na
konvencionalan nacin.



RAD

Brzo zagrevanje rerne

Kod rerni sa automatskim kruzenjem
vazduha, opremljenih sa ventilatorom
i ultra ventilatorom, mozete koristiti
funkciju za brzo zagrevanje - rerna
¢e dosti¢i temperaturu od 150°C u
roku od oko 4 minuta.

Nacin za koriséenje:

» Podesite funkciju rerne na poziciju
ultra ventilatora i donjeg grejaca,

e Postavite regulator temperature
na poziciju 150°C,

+ Rerna se zagreva do temperature
od 150°C (ili manje, zavisno od
podeSavanja); kada se u rerni
dostigne temperatura, to se
signalizira gasenjem crvene
lampice regulatora temperature.

+ Sada mozete staviti pleh
testom u rernu,

e Postavite dugme za izbor funkcija
rerne na odabrani nacin
zagrevanja, (pogledajte poglavije
PeCenje u rerni - prakticni
saveti).

Sa

Vazno!

Kada je izabrana funkcija brzog
zagrevanja, unutar rerne ne bi
trebalo da se nalazi pleh za peclenje
sa testom ili neki drugi elementi koji
nisu deo pribora rerne.

Funkcija brzog zagrevanja nije
preporucljiva za koris¢enje zajedno
Ssa programatorom.
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RAD

Koris¢enje rostilja

Proces grilovanja se odvija uz pomo¢
infracrvenih zraka koji se emituju na
jelo od strane uzarenog grejaca
rostilja.

Da biste aktivirali rostilj/gril potrebno

je da:

+ Postavite dugme za funkcije na
poziciju gde je oznacen rostilj.

e Zagrevate rernu oko 5 minuta (sa
zatvorenim vratima rerne).

+ Stavite pleh sa jelom na
odgovarajuéi nivo za pripremu, a
ako pripremate na resetki,
postavite duboki pleh za
prikupljanje sokova od pecenja na
prvi nivo ispod (ispod reseke).

e Zatvorite vrata rerne.

Kada koristite funkciju rostilj i

kombinovani rostilj/gril,
temperatura mora biti podesena
na 250°C, ali za funkciju

ventilator i rostilj/gril, mora biti
podesena maksimalno na 200°C.

Upozorenje!

Kada koristite funkciju rostilj/gril,
preporucljivo je da vrata rerne budu
zatvorena.

Kada se koristi rostilj, dostupni delovi
postaju vrudi.

Najbolje je da decu drzite podalje od
rerne.
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CISCENJE I ODRZAVANJE

Pravilnim ciS¢enjem i odrzavanjem
vaseg Sporeta dacdete znacajan
doprinos nenastajanju gresaka u radu
vaseg uredaja.

Pre nego sto pocnete sa
CiSs¢enjem, Sporet mora biti
iskljuc¢en, i morate proveriti da li
su sva dugmad na poziciji “*""0",
Ne podinjite da Ccistite dok se
Sporet potpuno ne ohladi.

« Rernu morate distiti nakon svakog
koriS¢enja. Kada distite rernu,
upalite svetlo unutar uredaja kako
biste bolje videli povrsine.

« Unutrasnjost rerne mora biti
¢iS¢ena samo sa toplom vodom i
malom koli¢inom tecnog
deterdzenta.

CiSéenje pomocu pare:

Uspite 250 ml vode (1 casu) u
posudu koju ste postavili na prvi
nivo odozdo unutar rerne.
Zatvorite vrata rerne.

Postavite regulator temperature
na 50°C, a dugme za funkcije na
poziciji za donji grejac.

Zagrevajte unutrasnjost rerne oko
30 minuta.

- Otvorite vrata rerne, prebrisite
unutrasnjost pomocu krpe il
sundera i operite sa toplom

vodom i te¢nim deterdzentom.
Paznja! Moguca vlaga ili ostaci
vode ispod Sporeta mogu biti zbog
¢iS¢enja pomocu pare.

Nakon  cis¢enja  unutrasnjosti
rerne, prebrisite je da bude suva.

Paznja!

Nemojte  koristiti  proizvode za
¢iS¢enje  koji  sadrze abrazivne
materije za CciS¢enje i odrzavanje

prednje staklene ploce.
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Zamena sijalice u rerni

Da biste izbegli opasnost od
strujnog udara, uverite se da je
aparat iskljucen pre nego sto
zamenite sijalicu.

» Postavite svu kontrolnu dugmad
na poziciju “®""0" j izvadite utikac
iz uticnice.

Odvijte i operete poklopac
sijalice, pa ga prebrisSite da bude
suv.

Odvijte  sijalicu iz lezista,
zamenite je novom - sijalicom
otpornom na visoke temperature
(300°C) sa sledec¢im
parametrima:

voltaza 230 V

Snaga 25 W

Grlo E14.

Ij.t

5, r A
===
Sijalica rerne

Zavrnite sijalicu, utvrdivsi da je
pravilno postavljena u keramicko
leZiste.

Zavrnite natrag poklopac.



CISCENJE I ODRZAVANJE

Demontiranje bocnih vodilica

Rerne oznacene slovom D su
opremljene sa lako uklonjivim
zicanim vodilicama (bo¢nim

vodilicama*). Da biste ih uklonili radi

pranja, povucite prednju zakacku
(Z1), potom nagnite vodilice i
izvadite ih iz zadnje zakacke (Z2).
Nakon Sto ste oprali vodilice,

postavite ih u otvore za montiranje u
rerni pa pritisnite zakacke (Z1 si Z2).

Demontiranje boc¢nih vodilica

*opcionalno

Vrste rerni oznacene slovima Dp u
broju modela imaju uklonjive
teleskopske vodilice od nerdajuceg
Celika*,  pricvrS¢ene za  bocne
vodilice. Vodilice morate izvaditi i
oprati zajedno sa boc¢nim vodilicama.
Pre nego Sto postavite plehove na
teleskopske vodilice, morate ih izvudi
(u slucaju da je rerna zagrejana,
vodilice morate izvuci tako Sto cete
zakacditi zadnju ivicu pleha za
ispupcenje na prednjoj strani
teleskopskih vodilica), pa ih potom
postavite zajedno sa plehom.
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CISCENJE I ODRZAVANJE

Skidanje vrata

Za bolji pristup unutrasnjosti rerne
radi cis¢enja, mozete skinuti vrata.
Da biste to uradili, podignite
sigurnosne zakacke Sarki na gore.
Lagano zatvorite vrata, podignite i
povucite ih ka sebi. Da biste postavili
natrag vrata, uradite isto, samo
suprotnim redosledom. Kada ih
postvaljate, uverite se da je uSica
Sarke pravilno nalegla na ispupceni
deo drzaCa Sarke. Nakon Sto ste
fiksirali vrata na rernu, sigurnosna
zakacka mora opet biti pazljivo
spustena. Ako ovo nije uredeno,
prilikom zatvaranja vrata mozete
ostetiti Sarke.

Skidanje vrata
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Uklanjanje unutrasnjeg stakla

Odvrnite i otpustite plasti¢nu blokadu koja
se nalazi u uglu gornjeg dela vrata. Potom
izvadite staklo sa drugog mehanizma za
blokiranje i uklonite ga. Posle ciSc¢enja,
umetnite i blokirajte stakleni panel i
zavrnite natrag mehanizam za blokiranje.

Uklanjanje unutrasnjeg stakla



CISCENJE I ODRZAVANJE

Redovne provere

Osim odrzavanja rerne u Cistom

stanju, morate:

« Sprovoditi periodi¢na
proveravanja kontrolnih
elemenata i delova koji sluze za
pripremu hrane. Nakon isteka
garancije, potrebna je tehnicka

inspekcija Sporeta sprovedena od
strane servisnog centra i to
najmanje jedanput na dve godine.
Popravite sve neispravnosti.

Sprovedite periodi¢no odrzavanje

Paznja!

Sve popravke i kontrolne aktivnosti

mora

izvrsiti odgovarajuci servisni

centar ili ovlas¢ena osoba.

radnih delova rerne.

KAKO REAGOVATI U SLUCAJU NUZDE

U slucaju nuzde morate:

« Iskljuciti sve radne delove rerne.
« Izvadite utikac iz uticnice.

« Pozovete servis.

+ Neke male greske mogu se resiti uz pomoc¢ uputstava ponudenih u tabeli

ispod.

Pre nego Sto pozovete servis, proverite sledece taCke predstavijene u

tabeli.

PROBLEM RAZLOG AKCIJA
1. Aparat ne radi. Prekid u napajanju | Proverite kutiju sa
strujom. osiguracima, ako postoji
osigurac koji je
pregoreo, zamenite ga

novim.

2. Displej programatora
pokazuje “12.00".

Aparat je iskljuen sa
izvora napajanja ili je
dosSlo do privremenog
nestanka struje.

Podesite tekuce vreme
(pogledajte  ,Upotreba
programatora").

3. Sijalica u rerni

radi .

ne

Sijalica je olabavljena ili
neispravna.

Dobro je zavrnite ili je
zamenite (pogledajte
"Cis¢enje i odrzavanje”)

23




PECENJE U RERNI - PRAKTICNI SAVETI

Pecenje

Preporucujemo vam da upotrebljavate plehove koji se dostavljaju zajedno
sa uredajem.

MoZete peci i u kalupima za kolace i plehovima koje ste kupili na drugom
mestu, a koje treba da postavite na resetku; preporucljivo je da za
pecenje upotrebljavate plehove crne boje koji bolje provode
topotu i time skrac¢uju vreme pecenja.

Kalupi i plehovi sa svetlim ili sjajnim povrsinama nisu preporucljivi kada
upotrebljavate konvencionalni nacin pecenja (gornji i donji grejaci), jer
upotreba takvih limenih posuda moze dovesti do zagorevanja donje korice
kolaca.

Pre nego Sto kolac izvadite iz rerne, proverite da li je pecen uz pomoc
drvenog Stapica (ako je kolac¢ gotov, Stapi¢ mora biti suv i Cist nakon Sto
ga izvadite iz kolaca).

Nakon Sto ste iskljucili rernu, preporucljivo je da ostavite kola¢ unutra oko
5 min.

Parametri peCenja ponudeni u tabelama su okvirni i mogu biti korigovani
na osnovu vaseg licnog iskustva i zelja.

Ako se informacije ponudene u knjizi recepata bitno razlikuju od vrednosti
koje sadrzi ovaj prirucnik za upotrebu, molimo da postujete uputstva iz
prirucnika.
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PECENJE U RERNI - PRAKTICNI SAVETI

TABELA 1: Kolaci
Funkcije rerne :

donji + gornji grejaci
Ultra-ventilator @

TIP KOLACA donji + gornji grejaci Ultra-ventilator VREME
NIVO | TEMPERATURA [°C] | NIVO TEMPERATURA PECENJA
[°C] [min]

Pecenje u plehovima za kolace
Biskvit/ 2 170 - 180 2 150 - 170 60 - 80
mramorni kolac
Viktorijin kolac 2 160 - 180 2 150 - 170 65 - 80
Podloga za tortu | 2 -3 170 - 180 2-3 160 - 170 20 - 30
Mekana torta 2 170 - 180 30 - 40
Vocni kolac 2-3 160 - 180 60 - 70
(hrskava
podloga)
Kola¢ sa sirom 2 140 - 150 60 - 90
(tanka donja
korica)
Cajni kolacié¢ 2 160 - 180 2 150 - 170 40 - 60
Hleb ( npr. od 2 210 - 220 2 180 - 200 50 - 60
celih zrna
pSenice)
Pecenje u plehovima dostavljenim zajedno sa Sporetom
Vocni kolac 3 170 - 180 2 160 - 170 35-60
(hrskava
podloga)
Vocéni kola¢ (sa 2 160 - 170 30 - 50
kvascem)
Mrvljeni kolac 3 160 - 170 2 150 - 170 30 - 40
Mekani rolat 2 180 - 200 10 - 15
Pica (sa tankom 3 220 - 240 10 - 15
koricom)
Pica (sa 2 190 - 210 30 -50
debelom
koricom)
Pecenje manjih komada
Zemicke 3 160 - 170 2 150 - 160 10 - 30
Lisnato testo 3 180 - 190 2 170 - 190 18 - 25
Puslice 3 90 - 110 80 - 90
Krofne 2 170 - 190 35 -45
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PECENJE U RERNI - PRAKTICNI SAVETI

TABELA 1 A : Kolaci

Funkcije rerne :

kolaci (donji i gornji grejaci + ventilator) e

TIP PECENJA

TEMPERATURA [°C]

VREME PECENJA

[min]
Pecenje u plehovima za kolace
Puslice 80 60 - 70
Viktorijin kolac 150 65 - 70
Caijni kolacidi 150 60 - 70
Filovana torta 150 25 -35
Pecenje u plehovima koji su dostavljeni zajedno sa Sporetom
Kolac sa kvascem 150 40 - 45
Mrvljeni kolac 150 30 - 45
Vo¢ni kolac 150 40 - 55
Biskvit 150 30 - 40

Przenje mesa

« Pripremajte komade mesa teze od 1 kg u rerni, a male komade mozete

pripremati na plinskim gorionicima.

« Upotrebljavajte termicki otporne posude za przenje, sa ruckama koje su

takode otporne na visokim temperaturama.

« Kada pripremate meso na resetki ili rostilju, preporu¢ujemo da postavite

pleh sa malo vode na najnizem nivou u rerni.

« Preporucljivo je da meso najmanje jedanput u toku pripreme prevrnete i
da ga premazete njegovim sopstvenim sokovima ili vru¢om slanom

vodom - nemojte sipati hladnu vodu preko mesa.

26




PECENJE U RERNI - PRAKTICNI SAVETI

TABELA 2: PeCenje mesa

Funkcije rerne:

Donji i gornji grejaci =

Ultra ventilator @'

NIVO TEMPERATURA [°C] VREME *
VRSTA MESA (0DOZDO) ( U MINUTIMA)
ULTRA DONJI + ULTRA DONJI +
VENTILATOR GORNII VENTILATOR GORNII
GREJACI GREJACI
GOVEDINA
Pecena Po 1 cm
govedina ili
slabo peceni file 3 250 12-15
Zagrejana rerna
soc¢no (,srednje
peceno") 3 250 15 - 25
Zagrejana rerna
,dobro peceno" 3 210 - 230 25 -30
Zagrejana rerna
Peceni but 2 2 160 - 180 200 - 220 120 - 140
SVINJETINA
Peceni but 2 2 160 - 180 200 - 210 90 - 140
Sunka 2 2 160 - 180 200 - 210 60 - 90
File 3 210 - 230 25 - 30
TELETINA 2 2 160 - 170 200 - 210 90 - 120
JAGNIETINA 2 2 160 - 180 200 - 220 100 - 120
SRNETINA
2 2 175 -180 200 - 220 100 - 120
ZIVINA
Piletina 2 2 170 - 180 220 - 250 50 - 80
Guska (oko 2 kg) 2 2 160 - 180 190 - 200 150 - 180
RIBA 2 2 175 -180 210 - 220 40 - 55

* brojke predstavijene u tabeli se odnose na porcije od 1 kg, a ako je

porcija veca, dodaje se 30 - 40 minuta za svaki dodatni kilogram.

Paznja!

Na polovini vremena pecenja, meso morate prevrnuti.

Preporucljivo je da meso pecete u termicki otpornim posudama.
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PECENJE U RERNI - PRAKTICNI SAVETI

TABELA 3: Rostilj /Gril

T

Funkcije rerne: Rostilj
VREME PRIPREME NA
VRSTA JELA NIVO TEMPERATURA ROSTILJU [MIN.]
(0p0zDO) [°C] PRVA DRUGA
STRANA STRANA
Svinjski odrezak 4 250 8 -10 6-8
Svinjske Snicle 3 250 10 - 12 6-8
Si§ éevap 4 250 7-8 6-7
Kobasice 4 250 8 -10 8 -10
Pecena govedina 3 250 12 - 15 10 - 12
(biftek oko 1 kg)
Teledi kotlet 4 250 8-10 6-8
Teledi biftek 4 250 6-8 5-6
Ov¢ji odrezak 4 250 8-10 6-8
Jagnjedi odrezak 4 250 10 - 12 8-10
Pola pileta (po 500 g) 3 250 25 - 30 20 - 25
Riblji filet 4 250 6-7 5-6
Pastrmka 3 250 5-8 5-7
(oko 200 - 250 g)
Hleb (tost) 4 250 2-3 2-3
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PECENJE U RERNI - PRAKTICNI SAVETI

TABELA 4: Rostilj sa ventilatorom

Funkcije rerne:

My

Rostilj + ventilator - N

VRSTA TEZINA NIVO TEMPERATURA | PECENJE
MESA (kg) (0p0ZDO) [°C] [MIN.]
Pecena 1,0 2 170 - 190 80 - 100
svinjetina 1,5 2 170 - 190 100 - 120
2,0 2 170 - 190 120 - 140
Jagnjedi but 2,0 2 170 - 190 90 - 110
Pecena 1,0 2 180 - 200 30 - 40
govedina
Pile 1,0 2 180 - 200 50 - 60
Patka 2,0 1-2 170 - 190 85 - 90
Guska 3,0 2 140 - 160 110 - 130
Curka 2,0 2 180 - 200 110 - 130
3,0 1-2 160 - 180 150 - 180

Tokom pripreme, povremeno morate prevrnuti meso a i premazati ga s
njegovim sokovima ili vruéom slanom vodom.

Paznja!
Vrednosti date u tabelama su okvirne i mogu biti promenjene na osnovu
vaseg licnog iskustva i vasih zelja.
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TEHNICKI PODACI

Voltaza 230V ~ 50 Hz
Snaga Maksimalno 3,3 kW
Dimenzije rerne 59,5/59,5/57,5cm

(Visina/Sirina/Dubina)

Korisni kapacitet rerne * 53 - 58 litra

Energija Pogledajte energetsku etiketu

Tezina Oko 35 kg

u skladu sa Standardi EN 60335-1, EN 60335-2-6
regulativama Evropske

Unije

* U skladu sa EN 50304
Kapacitet zavisi od opreme rerne — navedeno na energetskoj etiketi.

Sertifikat o saglasnosti CE

Proizvodac ovde izjavljuje da ovaj proizvod postuje opste odredbe saglasno
sa navedenim Direktivama EU: :

« Direktiva o niskoj voltazi 73/23/EEC.

« Direktiva o elektromagntnoj kompatibilnosti 89/336/EEC,
pa je stoga proizvod bio oznacen simbolom €€, a Deklaracija o Saglasnosti je
izdata od proizvodacCa i na raspolaganju je nadleznim rukovodstvima na
trzistu.
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GARANCIJA
Garancija
Uslovi garancije su pomenuti u garantnom listu.

Proizvoda¢ nije odgovoran ni za kakva ostecenja nastala usled
neodgovarajuce upotrebe proizvoda.
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